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Des morceaux soigneusement choisis (épaule, poitrine
et gras dur), une touche de sel de Guérande, un
soupcon de poivre blanc et une lente cuisson d'une
quinzaine d’heures, telle est la recette de base de la
gamme de rillettes de porc bio Le Mottay Gourmand.
Ces effilochés de viande confite, sont ensuite justement
assaisonneés et associés a des ingrédients originaux tels
des légumes racines (panais, carottes de couleur, céleri-
rave), des pruneaux a I'Armagnac, du
citron confit, du poivre vert et des

pommes déshydratées au Calvados.
Au total, cinq recettes de rillettes a

I'ancienne, savoureuses et ‘
onctueuses, qui se dégustent
au naturel sur un morceau de
pain frais ou un toast grille
PVC:590€ (Pot 90g). www.lemottay.fr
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